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Тема: Хлебные (злаковые) растения.  Особенности внешнего строения и биологические особенности растений.
Цель: формирование знаний об особенностях внешнего строения и биологических особенностях злаковых растений
I. Орг.момент
II. Повторение.
1. Как вы понимаете «Зимующие» многолетние цветковые растения? (Зимующие- это растения у которых надземная часть отмирает, а корень остается).
2. Назовите зимующие многолетники (тюльпан, нарцисс).
3. Назовите особенности  тюльпана, нарцисса.
4. Почему люди выращивают тюльпаны и нарциссы?
5. Когда высаживают луковицы этих растений?

Актуализация знаний.
	Чтобы караваем
Мы могли гордиться
В поле собираем
Колоски …(пшеницы)
	Вырастает всем на диво
Высока, стройна, красива
Прячет в светлые перчатки
Золотистые початки.(кукуруза)
	С ним сдружились мы давно,
Дарит он крупу и толокно,
И муку, и кашу и печенье.
Поблагодарим за угощенье.(овёс)

	Черный хлебушек хорош!
Нам его подарит…(рожь)
	Поле в воде все, вот так сюрприз
В поле для плова вырастет (рис)
	Золотое зерно
Называется … (пшено)

	Росло – красно
Цвело - бело
А снял зерно -
Почти черно. (гречиха)
	А вот этот злак похож
На пшеницу и на рожь
Но в колоске один цветок
Так будь внимательней знаток.(ячмень)
	


- О чем мы сегодня узнаем?
Тема нашего урока: Хлебные (злаковые) растения.  Особенности внешнего строения и биологические особенности растений.
- Какая цель нашего урока?
Цель: познакомиться с внешним строением и биологическими особенностями злаковых растений
- Откройте тетради и запишите число и тему урока в тетрадь.
III. Изучение нового материала
Работа со слайдами (Презентация)
 Рассказ учителя с элементами беседы и работа с учебником с. 98-102
а) О чём говорит название хлебные злаковые растения?
б) Какие хлебные злаковые вы знаете? Назовите.
в) Какие из названных культур выращивают в нашей области?

2.Записать названия этих растений: пшеница, ячмень, овёс, рожь, кукуруза, просо.
- Хлебные злаковые культуры выращивают на всех континентах нашей планеты. Они встречаются всюду, где земля не покрыта льдом, - доходят до северного и южного пределов распространения цветковых растений, поднимаются высоко в горы, к самой границе ледников. Если другие группы растений обычно растут по каким-то определенным климатическим зонам, то злаки распространены по поверхности суши более-менее равномерно.
	Злаки включают более 10 тысяч видов. Много среди них растений, имеющих сельско-хозяйственное значение для человека (пшеница, рис, рожь, кукуруза и др.). 
 - Среди растений нашей планеты злаки занимают особое положение. Именно злаки являются основными пищевыми растениями для большинства населения Земли и одно из главных кормовых растений для животных.
Особенности строения злаковых растений: 
- К какой жизненной форме относится семейство злаковых?
(Злаковые, или просто злаки, - травянистая форма растений).
Корневая система мочковатая. Основная часть корней размещается в 
верхнем пахотном слое почвы на глубине 20–25 см. 
Стебель чаще всего тонкий, цилиндрический, с полыми междоузлиями и 
немного вздутыми узлами. Такой стебель называется соломиной. У некоторых злаков (кукуруза, просо) полости в стебле нет. Отличительной особенностью злаков является то, что их стебли нарастают в длину не только верхушкой, но и в основаниях междоузлий, т. е. вставочным ростом.  
Листья узкие, длинные, с параллельным жилкованием. Выше узла, от 
которого отходит лист, стебель охватывает влагалище — широкое основание листа, имеющее вид трубки. 
Цветки мелкие и невзрачные, они образуют простые соцветия — колоски. В 
одном колоске может быть от 1 до 20 цветков.  Преимущественно 
распространены самоопыление или опыление ветром. Цветки собраны в соцветия, обычно колос, сложный колос (пшеница), метелку(овес) из колосков. Количество цветков в колосках зависит от вида, бывает от одного до множества.
Плод — зерновка. Она имеет плёнчатый околоплодник, который срастается с оболочками семени.  Зерновки злаков богаты питательными веществами и используются человеком для приготовления различных пищевых продуктов.
	Жизненные формы различаются: озимые злаки достигают спелости к 
окончанию лета, яровые сорта, наоборот, развиваются при достаточно  
высоких температурах — от 10 до 20 градусов, и сеять их нужно тёплой 
весной.  
запись в тетради:
	Корневая система
	мочковатая

	Стебель
	соломина

	Листья
	простые узкие сидячие 
параллельное жилкование

	Соцветия.
	колос, сложный колос, метелка и початок

	Цветок
	3 тычинки, 1 пестик

	Плод
	зерновка

	Зародыш семени
	Одна  семядоля


- чтение таблицы
	Cамой распространённой культурой является пшеница.
1) «Её Величество» – так уважительно называют пшеницу. Пшеница -  самая распространённая зерновая культура мира. К тому же очень древнее культурное растение. Родиной многих видов пшеницы являются Россия. Зерновки пшеницы постоянно находят при раскопках первых поселений человека. Существует легенда, согласно которой богиня плодородия Деметра, увидев страдания людей, подарила им это чудесное растение. С тех пор жизнь человечества немыслима без хлеба. 
Давайте рассмотрим строение растение пшеницы. Стебель пшеницы прямостоячий, тонкий, внутри пустой, его называют? соломиной. На стебле есть узкие длинные листья. В верхней части стебля образуется колос, в котором после цветения развиваются зёрна.  Плод-зерновка, (перед вами на столе в одной из чашечки есть зерно пшеницы возьмите его в руки рассмотрите)  на которой хорошо видна глубокая бороздка и хохолок. Зёрна сначала мягкие, постепенно твердеют и созревают. Окраска созревшего зерна пшеницы белая, желтоватая и красная. По форме зерно  пшеницы округлое.
Колосья пшеницы бывают с остями и без остей. Поэтому пшеницу и называют остистой и безостой. 
Словарное слово:
Ость – жесткий волосок отходящий от зерновки. (запишем в тетрадь)
Еще пшеница бывает озимой и яровой. 
Озимую пшеницу высевают осенью. Она всходит уже в конце зимы. Для нормального роста и получения урожая зерна озимая пшеница нуждается в низких температурах (-15 и -18гр.) в течении двух месяцев. Вот почему озимую пшеницу сеют под зиму. В основном из нее делают хлеб и кондитерские изделия. 
Яровую пшеницу высевают весной в ранние сроки. И осенью этого же года все растения станут золотисто-жёлтыми и зёрна созреют, приступают к уборке урожая. В основном из нее выходят макаронные изделия и крупы: манная и пшеничная.

2. Итак еще одна основная хлебная культура в нашей стране – это рожь, она считается самой древней хлебной культурой.
По сравнению с пшеницей это однолетнее злаковое растение более холодостойкое. Прочти…….на стр 99 3-йи абзац признаки ржи и будьте готовы ответить мне на вопросы.
(У ржи мочковатая корневая система, стебель-соломина, листья узкие, линейные, с параллельным жилкованием. Соцветие – колос. В цветке вместо чашелистиков и лепестков – два ряда, по 3 чешуйки в каждом, 3 тычинки, 1 пестик. Цветки перекрестноопыляемые. Опыление происходит с помощью ветра. Плод – зерновка. От зерновки отходит ость, поэтому колос ржи остистый. Из ржи получают ржаную муку, которую используют для выпечки хлеба и ржаных лепешек. Ржаной (черный) хлеб очень питательный. В нем много витаминов, Рожь, как и пшеница, бывает яровая и озимая.)
Скажите: Каковы же признаки ржи: 
Корневая система -  мочковатая корневая система
Стебель - соломинка
Листья - узкие, линейные, с параллельным жилкованием листьев.
Соцветие - остистый колос.
Плод – зерновка.( рассмотрите зерновка у вас в следующей чашечки, она продолговатая, немного сжатая с боков, чем зерновка пшеницы, но так же имеется глубокая бороздка). 
- В чем отличие от пшеницы?
Какие же продукты получают из ржи?
Из ржи получают ржаную муку, которую используют для выпечки хлеба и ржаных лепешек. Ржаной (черный) хлеб очень питательный.

	В народе говорят что: «Ржаной хлебушка – калачу дедушка».
Не ошибусь, если скажу, что особым уважением ржаной или как его еще называют черный хлеб пользуется у пожилых людей. Так как только им довелось пережить страшные голодные годы, когда хлеб пекли не из белой пушистой муки, а из картофельных очистков, из коры молодых деревьев, добавляя сухую траву и опилки. Но даже такого «хлеба» было недостаточно для того, чтобы накормить работающих мужчин и худых, вечно голодных малышей.
Только люди пережившие военные годы и голодные послевоенные годы, когда пшеничные поля сжигали – только бы они не достались врагу, когда ходили за комбайнами и собирали каждый упавший колосок, каждое зёрнышко, а дети в хлебном магазине в окружённом фашистами Ленинграде терпеливо стояли в очереди за крошками, которые падали на стол, когда продавец отпускал хлеб по карточкам. Люди, испытавшие голод в военное и послевоенное время, знают не понаслышке, сколько стоит кусочек ржаного хлеба.
Во время ВОВ хлеб выдавали по карточкам. Как дороги были эти карточки! Потерять их было – трагедия, страх, что хлеба больше не будет, и ты умрешь голодной смертью!
Скажите пожалуйста сколько весила дневная норма хлеба для людей  блокадного Ленинграда? (люди получали на руки только 125 граммов  хлеба в день) .
А у вас сейчас норма хлеба в день 350 грамм, не считая других блюд. Как же хорошо ребята, что нас не коснулась война, что мы едим хлеб досыта.

IV. Закрепление нового материала.
1. Назовите особенности злаковых.
2. Культура, из которой выпекают белый хлеб? (пшеница)
3. Культура из которой пекут черный хлеб (рожь)
4. Чем отличается яровая культура от озимой? (Яровую сеют весной, а озимую под зиму.)
5. Что такое ость? (жесткий волосок на колосьях злаковых)
6.  Как используют зерновые культуры? (Для производства круп и муки)
7. Из муки каких культур пекут хлеб?(Пшеница и рожь)

V. Итог урока
 зарисовка пшеницы и ржи в тетрадь.

VI. Домашнее задание
Откройте дневники, запишите задание на дом: Прочитать стр. учебника 98-102 и подготовиться к пересказу.


